mééww%wybé de @ﬂdl@ww
>N BN e s o

MENU A LA CARTE

Menu 40€ (entrée + plat + fromage ou dessert)

Menu s0€ (entrée + plac + fromage + dessert)

ENTREES 14€

Belle tranche de pate crotte du chaceau, foie gras, salade(1.3.8)
Verre de Chambre D’amour 5€

Comme un Lobster-roll, salade croquante(r.2.3.7.9.10)
Coupe de Champagne Olivier et Fils 10€

Pasteque et peches roties, feta croustillante, pesto basilic,
sorbet framboise balsamique blanc(3.8.12)
Verre de Gris de Toul 5¢
Ocuf parfair, petitfois, irolles, lardons de veau(3.7)
Verre de Cahors Pourpre 5€

PLATS 23€

Mignon de veau basse température, grille, sauge, croquettes de pomme de terre
au comte(r.3.7.12
Verre de Lirac Cotes du Rhone 7.50€

Fleurs de courgettes farcies, ricotta, amandes, legumes grilles(1.7.8)
Verre de Saint Véran 6.80¢€

Rouget en filet roti sur peau, fenouil, orange et ¢crase de vitelotere(s5.7.12)
Verre de Sancerre Blanc 7.50€

Pluma iberique en tagliatta, polenta crémeuse(1.7.8.10)
Verre de Cahors Pourpre 5€

FROMAGES 11¢€

Chariot de Fromages affiné¢s et s¢lection d’accompagnements, coupés et servis en salle

DESSERTS 11€
Au saveurs Provencales, citron, thym, lavande, badiane(1.3.7.8)
Fraise, rhubarbe, glace tagada(1.3.7)
Chocolat dans tous ses ¢tatrs(1.3.7.8.)

Assiette de glaces maison(1.3.7)



