
                              MENU A LA CARTE

                                           Menu 40€ (entrée  +  p lat  +  fromage  ou dessert )
                                                    

                                            Menu 50€ (entrée  +  p lat  +  fromage  +  dessert )

ENTREES 14€

Belle  tranche de pâté croûte du château,  foie  gras ,  sa lade(1 .3 .8)  
Verre  de  Chambre  D ’Amour ,  L ionel  Osmin 5 .50€

Ceviche  de  Daurade ,  pass ion et  avocat  ( 1 . 3 . 5 .9 )
Verre  de  Sancerre  ,  Domaine  Georges  Mi l lér ioux  6 .50€

Oeuf  fr i t  ,  asperges ,  mori l l e s  e t  noi se t tes  ( 1 . 3 .7 .8)
Verre  de  Bourgogne  Macon La roche  v ineuse  Chat  Gref f i ere  6 .50€

Veau comme un tataki ,  cacahuètes ,  l égumes  croquants  (4 .6 . 1 1 )
Verre  de  Côtes  de  Toul  Gris  ESAT ALLAMPS Médai l l e  d ’or   5€

 PLATS 23€ 

Filet  de Bœuf (180g)  façon Rossini  du Château (1 .3 .7 .9 . 12)
Verre  de  Crozes  Hermitage  Les  Entrecoeurs  6 .50€

  
Omble cheval ier  (120g) ,  Champagne,  légumes printaniers  et  viennoise  amandes

(1 .5 .8 . 12)
Verre  de  Bourgogne  Saint  Veran 6 .50€

Risotto verde,  décl inaison de petits  légumes,  vieux parmesan,  amandes gri l lées  
(1 .7 . 12)

Verre  Chabl i s  Courtault  Michet  6 .30€

Magret  de Canard basse  température,  bergamote,  patate  douce et  dauphine 
(1 .3 .7 .9 . 12)

Verre  de  Saint  Chinian L ’ ivresse  des  Cimes  Terres  Falmet  5 .00€

    FROMAGES 1 1€ 

Charr iot  de  Fromages  af f inés  e t  sé l ect ion d ’accompagnements ,  coupés  e t  servi s  en  sa l l e  

 
   DESSERTS 1 1€

Citron/Bergamote comme on aime (1 .3 .7)

Chocolat ,  Amande en dôme (1 .3 .7 .8)

Caramel ,  cacahuètes  comme un t iramisu (1 .3 .4 .7 . 12)  

R e s t a u r a n t  d u  C h â t e a u


